the feel good Catering
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KOSTLICH & MIT EINER
EXTRA PORTION LIEBE

Veatalissima legt groRBen Wert auf regionale und
saisonale Lebensmittel. Wir interpretieren
klassische Gerichte neu, 1lieben es bunt und
abwechslungsreich und kochen mit viel Liebe und
Leidenschaft.

Unsere Karte soll dir eine kleine Auswahl zeigen.

Lass dich verwohnen, lass es dir gut gehen!



SAISONALE KOSTLICHKEITEN

FLOTTE ROSI [G/M]

Getr. Marille mit Frischkasecreme, Hartkase, Feigensenf und Walnuss

CIAO LUIGI wem

Wrap, Frischkase, Marillenmarmelade, Salat, Prosciutto, Feta, Walnuss

MR. CAPRESE o

Mozzarellasalat im Glas, Tomate, Basilikum, Pesto, inkl. Baguette

MRS. BRUSCHETTA wem

Gerostetes Baguette, Ricottacreme, Tomaten, Basilikum, Nisse

VOL AU VENT s

Blatterteigtirmchen gefillt mit Lachsmousse und Dill

Blatterteigtirmchen gefillt mit Gemisetartar und Dill

IT°S THIS TIME OF THE YEAR



FEINES FINGERFOOD

GEFULLTE WRAPS

DER GRUNE PETER [a/c/o/mi

Kirbiskernaufstrich mit Salat, Feta und Lachs

DIE ROTE LOTTE (ass;

Rote-Riben-Aufstrich mit Salat, Datteln, Feta und Curry

DIE HIMMLISCHE HILDE ias6m

Hummus mit Rucola, Rotkraut, Karotte und Gemiiseballchen

KNUSPRIGER BERTI (a5

Topfenaufstrich mit Salat, knusprigem Backhenderl, Gurke und Feta

WRAPS



FRISCH VOM BACKERMEISTER

GEFULLTES JOURGEBACK

BUNTE BERTA 4]

Jourgeback mit Hummus, Salat, Karotte, Tomate, Gurke und Sprossen

PHENOMENALER HUBERT (4

Jourgeback mit Bratlfett, Schopffleisch, Gurkerl und Kren

MR. ROASTY (4s]

Jourgeback mit Sauce Tartare, Roastbeef, Gemiise, Vogerlsalat

FRAU MA-HA [4/6m]

Jourgeback mit Rucola, Prosciutto, Brie, Feige und Feigensenf

BAGUETTE & JOURGEBACK



FRISCH VOM BACKERMEISTER

BROTCHENVIELFALT VOM FEINSTEN

VORNEHMER ERNSTL (4]

Roggenbrotchen, Avocado, Lachs, Ei, Sprossen

MRS. SUSS-SAUER 4/

Baguettebrotchen mit Preiselbeere, Brie, Rucola, Weintraube

FEINER HARRY [/

Roggenbrotchen mit Butter, Karreespeck, Gurkerl und Kren

MR. ROASTY (4s]

Jourgeback mit Sauce Tartare, Roastbeef, Gemiise, Vogerlsalat

BAGUETTE & JOURGEBACK



S

~ DAZU GIBTS

Knackig frische
Gemusesticks oder
ofenfrisches
Baguette

DIPS & AUFSTRICHE

WAS ZUM DIPPEN & ZUM STREICHEN

- Liptauer [M]
- Rucola-Tomate [G]
- Dattel-Curry [G]

FINGERFOOD AT IT'SBEST

SIR POPEYE [c/mss)

Spinat-Lachsrollchen

SIGNORE FABIO (e

Antipastispielichen

FRAULEIN GIULIA [cse]

Mediterranes Rollchen am SpieB

AUFSTRICHE & FINGERFOOD



WAS GSUNDS IMGLASL ¥

FRISCH AUS DEM GEMUSEGARTEN

STEIRER MADL fs]

Kaferbohnen mit Gurke, Paprika, rote Zwiebel, Feta und Kiirbiskernol

CIAO BELLA 4

Pasta mit Zucchini, Melanzani, Tomate, Rucola und Basilikumpesto

GOTTLICHER ZEUS el

Kritharaki mit Gurke, Grillgemiise und Feta

INKASALAT me]

Quinoa mit Tomate, Paprika, Gurke, Feta und Tahinidressing

SALATE & KLEINE HAPPCHEN



KLASSIKER IM GLAS ¥

MIT REGIONALEM FISCH & FLEISCH

STEIRER BUA

Rindfleisch mit Kaferbohnen, Paprika, Jungzwiebel und Kerno6l

VITELLO TONNATO (o]

Saftiges Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapernsauce

MR. CHICKEN /arcj

Backhenderl mit Kiirbiskernpanade und Kartoffel-Vogerlsalat

MR. FISH jac)

Geraucherter Lachs mit Gurke, Avocado, Frischkasecreme und Dill

SALATE & KLEINE HAPPCHEN



SNACK TIME

KOSTLICHKEITEN VEREINT

SNACK PLATTE (AB 4 PERSONEN)

gefillt mit verschiedenen Kostlichkeiten wie z.B. Prosciutto,
Salami, Hart- und Weichkasesorten, Grissini, Antipastigemise,
Feigensenf, Weintrauben und Niissen

Das Angebot fiir unsere Snack-Platten richtet sich nach dem
jeweiligen Angebot auf dem Markt, wir kaufen regional und
saisonal. Gerne informieren wir Euch auf Anfrage.

SNACK TIME



Flir grole
& kleine
Naschkatzen

DARFS WAS
SUSSES SEIN?

LUFTIGE MAUS 6]

Schokoladenmousse mit heimischen Weichseln

CREMIGE GIOVANNA fcse]

Tiramisu mit Mascarponecreme und Kakao
- saisonal mit frischen Friichten

TORTCHEN & SCHNITTCHEN (ascsc]

Schoko-Maracuja Tortchen/Schnittchen
Topfen-Pfirsich Tortchen/Schnittchen

SUSSES ALLERLEI



MAHLZEIT, CIAQ,
HALLO & GRIAS DI

Ich bin Christina: eine Jungunternehmerin
mit einer groBen Liebe und Leidenschaft
zu gesundem und regionalem Essen.

Mit Veatalissima will ich meine
Passion mit mehr Menschen

teilen und sie inspirieren.

Schon, dass wir uns kennenlernen!

Alles Liebe,

VEATALISSIMA



ALLERGENE

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier von Gefliigel und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auBer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

~x W O Z =E r T & m m O O W >»

Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus

gewonnene Erzeugnisse



LET'S CELEBRATE!

Es gibt immer einen Grund zum Feiern!
Sehr gerne stelle ich Ihnen ein
individuelles Angebot fir Ihre Feier
zusammen.

Christina Piritsch, MSc.
Pfennigmayrstralle 18
4641 Steinhaus

+43 699 127 630 12
office@veatalissima.at

@ www.veatalissima.at
veatalissima
@ veatalissima



